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DROSIBAS INSTRUKCIJAS >
BUTISKI BRIDINAJUMI

LietoSanas, apkopes un ierices uzstadisanas vadlinija. Savai drosibai
izlasiet visus lietosanas instrukcijas punktus, ieskaitot saistitas pik-
togrammas.
Si jerice paredzéta lietosanai tikai iekStelpas, majsaimnieciba. Ta nav paredzéta
izmantosanai Sadas vietas, un garantija tas nesegs:

- darbinieku virtuves zonas veikalos, birojos un cita darba vidé;

- lauksaimniecibas;

- kk)lientu lietoSanai viesnicas, motelos un citas dzivojamas plati-

as;

- naktsmaju un brokastu tipa iestadés.
Pirms lietosanas nonemiet visus iepakojuma materialus, uziimes un piederumus
ierices iekSpusé un arpuse.
Siierice nav paredzéta lietoSanai personam (ieskaitot bérmus) ar samazinatam
fiziskam, manu vai garigam spéjam, vai pieredzes un zinaanu trakumu, ja vien
vinus neuzrauga pieaugusais, kas atbildigs par So personu drosibu. Bernibitu ja-
Uzrauga, lai parliecinatos, ka vini nespéléjas ar ierici un neizmanto to ka rotallietu.
So ierici var izmantot bérni no 8 gadu vecuma un personas ar samazinatu
fizisko, manu vai garigo kapacitati, vai pieredzes un zinasanu trakumu, ja vini
tiek uzraudziti un sanem instrukcijas par ierices drosu lietoSanu un iesp&jamiem
apdraudgjumiem. Tirisanu un apkopi nedrikst veikt bémi, iznemot, ja vini ir
vecaki par 8 gadiem un tiek uzraudziti,

Turiet ierici un tas vadu drosa attaluma no bérmniem, kas jaunaki
par 8 gadiem. Nekad neatstajiet ierici bez uzraudzibas lietosanas laika.
Kad ierice darbojas, pieejamas virsmas temperatdra var bt augsta. Nekad ne-
pieskarieties ierices karstajam virsmam.

Sl ierice nav paredzeta darbinasanai ar aréju taimeri vai atsevisku talvadibas
sistemul.

Pirms ierices lietosanas pilniba attiniet elektribas vadu,

Ja stravas padeves vads ir bojats, tas jamaina razotajam vai ta pécpardosanas
servisam, lai izvairitos no jebkadiem apdraudejumiem.

Nekad neizmantojiet pagarinataju. Ja uznematies atbildibu par pagarinataja



izmantosanu, lietojiet tikai tadu pagarinataju, kas ir laba stavokli un pievienots
tuvakajai kontakt||gzda| Veiciet nodrosinasanas pasakumus, lai neviens no vie-
siem nealzlgertos aiz vada un nepakluptu.

Vienmér pievienojiet ierici zemetai kontaktligzdai

Parliecinieties, vai elektribas padeve ir saderiga ar jaudas nominalo vértibu un
spriequmu, kas noradiits ierices apaksdala.

(Gatavosanas platnu tirisanai izmantojiet stkli, karstu Udeni un mazgasanas skid-
rumu. Nekad neiegremdejiet ierici, tas stravas vadu vai kontaktdakSu Udeni vai
cita Skidruma.

BlRIDINAJUMS: Nesildiet vai neiesildiet ierici, ja taja nav ievietotas gatavosanas
platnes

leteicams

+ Rupigiizlasit instrukciju, kas kopigas dazadiem modeliem atkariba no komplekta ar ierici ieklautajiem
piederumiem. Glabajiet instrukciju pieejama vieta.

+ Janoticis negadijums, nekavéjoﬂes noskalojiet apdegumu ar aukstu Gdeni, un, ja nepieciesams,
sazinieties ar arstu.

+ Pirms pirmas lietosanas nomazgajiet gatavosanas platnes (skat. 5. punktu), uz tam uzlejiet nedaudz
ellas un noslaukiet ar mikstu dranu vai papira virtuves dvieli.

+ Uzmanigi izvietojiet stravas vadu neatkarigi no ta, vai tiek izmantots pagarinatajs, lai viesi varétu brivi
parvietoties ap galu bez paklupsanas draudiem.

- Gatavosanas izgarojumi var bat bistami dzivniekiem, kuriem ir ipasi jutiga elposanas sistéma, pie-
méram, putniem. Més iesakdm majputnu ipasniekiem turét tos pa gabalu no gatavosanas vietas.

- Vienmér glabajiet ierici bérniem nepieejama vieta.

+ Pirms lietosanas parbaudiet, vai abu platnu virsmas ir tiras.

+ Lai nesabojatu platnes, izmantojiet tas tikai iericei, kurai tas paredzétas (pieméram, nelieciet tas uz
cepeskrasns, gazes gredzena, elektriskds gatavosanas virsmas utt.).

+ Parliecinieties, ka platnesirs tabilas, labi novietotas un pareizi piestiprinatas pie ierices. zmantojiet tikai
komplekta ar ierici ieklautas platnes vai iegadajieties tas sertificéta servisa centra.

+ Vienmér izmantojiet koka vai plastmasas lapstinu, lai nesabojatu gatavosanas platnes.

+ Izmantojiet tikai tas detalas un piederumus, kas ir komplekta ar ierici vai iegadati sertificéta servisa
centra.

Nav ieteicams

+ Nelietojiet ierici arpus telpam.

+ Nekad neatstajiet ierici bez uzraudzibas, kad ta ir pievienota stravai vai tiek lietota.

+ Lai novérstu ierices parkarsanu, nenovietojiet to stdri vai zem virtuves skapisa.

+ Nekad nenovietojiet ierici tiesi uz trauslas virsmas (stikla galda, galdauta, lakotdm mébelém utt) vai
uz mikstas virsmas, pieméram, téjas dviela.

+ Nekad nenovietojiet ierici zem virtuves skapisa, kas piestiprinats pie sienas vai plaukta vai blakus viegli
uzliesmojosiem materialiem, pieméram, zallzijam, aizkariem vai pie sienas piekartiem paklajiem.

+ Nekad nenovietojiet ierici uz karstam vai slidenam virsmam vai to tuvuma; stravas vads nedrikst atras-
ties tuvuma vai saskare ar ierices karstajam detalam, tuvu siltuma avotam vai balstits uz asam malam.



Nenovietojiet édiena gatavosanas piederumus uz ierices gatavosanas virsmam.

Nekad negrieziet édienu tiesi uz gatavosanas platném.

Nelietojiet metala skrapjus, abrazivus materialus vai asu tirisanas pulveri, jo tas var sabojat neliposo
parklajumu.

Neparvietojiet ierici lietosanas laika.

Neparnésajiet ierici aiz roktura vai metala vadiem.

Nekad nedarbiniet ierici tuksu.

Nelietojiet aluminija foliju vai citus priekSmetus starp platni un gatavojamo édienu.

Gatavosanas laika nenonemiet noteces trauku. Ja tauku noteces trauks ir pilns, pirms iztukSosanas
laujiet tam atdzist.

Nenovietojiet karstas platnes uz trauslas virsmas vai zem Gdens.

Lai saglabatu parklajuma virsmas neliposas ipasibas, izvairieties no parmeérigas tuksas ierices sildisanas.
Ar platném nekada gadijuma nedrikst rikoties, kad tas ir karstas.

Negatavojiet édienu aluminija folija.

Lai izvairitos no ierices sabojasanas, negatavojiet taja flAmbé édienus.

Nenovietojiet aluminija loksni vai citu priek$metu starp platném un sildelementu.

Nekad nesildiet un negatavojiet édienu, kad grils ir atvérts.

Nekad nesildiet ierici bez gatavosanas platném.

Padomi/informacija

Paldies, ka iegadajaties So ierici, kas paredzéta tikai majas lietosanai.

Jasu drodibai 31 ierice atbilst piemérojamiem standartiem un noteikumiem - Elektromagnétiska
savietojamiba - Vide - Materiali, kas nonak saskarsmé ar partiku.

Pirmaja lietosanas reizé dazas minates var bt neliela smaka un nedaudz damu.

Masu uznémumam ir pastaviga pétpiecibas un attistibas programma, un tas var modificét sos pro-
duktus bez iepriekséja bridinajuma .

Nelietojiet partikas produktus, kas nonak saskaré ar detalam, kas apzimétas ar logo.

Jaievietotais édiens ir parak biezs, drosibas sistéma partrauks ierices darbibu.

Instrumentu panelis ir trausls: tiriet, slaukiet un nosusiniet to tikai ar sausu, mikstu draninu. Netiriet ar
mitru sakli, jo ta var sabojat panela funkcijas.

Vide

Vides aizsardziba vispirms!
Jasu iericé ir materiali, kurus var lietot atkartoti vai parstradat.

mm 2 Atstdjiet to vietgja sadzives atkritumu savak$anas vieta.



Apraksts

A Kontroles panelis

A1 leslégsanas/Izslégsanas
poga

A2 Saldétas partikas funkcija

A3 Uzsildisanas funkcija

A4 Pielagosanas un
navigacijas pogas

A5 lesildisanas indikators un
gatavosanas limenis

A6 Displeja ekrans
A7 OKpoga

mMmmgogNwW

lerices korpuss
Rokturis
Gatavo$anas platnes
Noteces trauks
Stravas vads



12 automatiskas gatavosanas programmas e

Divas papildu gatavosanas programmas
automatiskaja rezima

@@ Saldétas partikas funkcija

//,//;’ Uzsildisanas funkcija

Piezime: Saldétas partikas funkcija un uzsildisanas funkcija var tikt lietotas atseviski vai abas
reizé.

Manualais rezims

LELTEIETS Manualais Manualais
rezims rezims rezims

Manualais
rezZims

110

180°C 220°¢ 250°¢
e




1 Pirms pirmas lieto$anas

1 Nonemiet visu iesainojumu, uzlimes
un dazadus piederumus no ierices
iekSpuses un arpuses.

2 Pirms pirmas lietosanas rapigi noti-
riet gatavosanas platnes, izmantojot
karstu tdeni un nedaudz mazgasanas
skidruma, uzmanigi tas noskalojiet un
nosusiniet.

3-4 Instaléjiet nonemamo noteces trauku
ierices prieksdala.

5 Ja vélaties iegt labakos rezultatus un
uzlabot neliposas virsmas efektivitati,
varat noslaucit gatavosanas virsmas
ar papira dvieli, kam uzpilinats mazliet
cepamellas.

6 Nonemiet lieko ellu ar tiru papira dvie-
I

7 Parliecinieties, ka augséja un apakséja
platne ir pareizi ievietotas iericé. Ne-
saciet iesildisanu bez platném. Pievie-
nojiet ierici stravas padevei. (Kabelim
jabut pilniba atritinatam).

8 Nospiediet  leslégsanas/Izslégsanas
pogu.

Uzmanibu: Parliecinieties, ka starp plat-

ném nav édiena.




2__Izmantojot pirmo reizi

9 Izmantojot bultinas, izvélieties savu valodu, tad nospiediet ok.

Valodas Sprachauswahl Choix de la

izvéle langue
ENG 5| < DEU 5| < FRA >

Anglu Deutsch Frangais

3 _leslégianas/Izslégsanas poga

10 leslédziet 10.

2 GesErlE 11 Lai izslégtu grilu, vienreiz nospiediet
7] =S AR leslégganas/Izslégsanas pogu un vien-
reiz nospiediet OK pogu, lai izslegtu

ierici.




13-15 Saldétas partikas funkcija jaaktivizé
pirms iesildisanas uzsaksanas, ja
partiku paredzéts gatavot saldétu/
dzili saldétu.

Ja jas aizmirstat aktivizét funkciju, iz-
sledziet ierici un atkartojiet solus.

Si funkcija ir pieejama tikai automatis-
ka rezima, ne manuala rezZima.

5 Uzsildidanas funkcija tikai automatiskaja rezima

17-19 Uzsildisanas ~ funkcija  jaaktivizé
pirms iesildisanas, ja vélaties ievé-
rojamu gatavojama édiena sasilu-
ma pakapi.

Ja jas aizmirstat aktivizét funkciju, iz-
sledziet ierici un atkartojiet sojus.

Si funkcija ir pieejama tikai automatis-
ka rezima, ne manuala rezZima.



6 Gatavosana automatiskaja rezima

TeroL e

21 [zvélieties atbilstoso gatavosanas rezi-
mu édiena veidam, kuru vélaties pa-
gatavot.

Piezime par galu: iepriek$ noteiktu
gatavosanas programmu rezultati var
atdkirties atkariba no izcelsmes, ga-
tavojamas partikas griezuma un kva-
litdtes; programmas ir izstradatas un
parbauditas ar labas kvalitates partiku.
Lidzigi janem véra galas biezums; jas
nedrikstat gatavot partikas produktus,
kas biezaki par 4 cm.

Ja neesat parliecinats, kuru gatavo$anas reZimu izvéléties, skatiet Gatavosanas rokasgramatu 89. Ipp.

lesildisanas
A process

22 Nospiediet OK pogu: ierice saks iesilt.
Piezime: Ja esat izvélgjies nepareizo
programmu, izslédziet grilu un atgrie-
Zieties pie 8. sola.

23 Gaidiet 4 lidz 7 minates.

24 Pikstiens signalizé, ka uzsildisana ir pa-
beigta.

Uzmanibu: ja ierice péc uzsildisanas
pabeigsanas paliek aizvérta parak ilgi,
drosibas sistéma automatiski izslégs
erici.



Teral

25-26

Jevietojiet Kad uzsildisana ir pabeigta, jus varat
&dienu jevietot édienu. Pilniba paceliet grila

vaku un novietojiet édienu uz grila.

Uzmanibu: ja ierice paliek atvérta pa-

rak ilgi, drosibas sistéma izslégs ierici.

27-29
lerice automatiski aprékina gatavosa-
nas ciklu (laiku un temperataru) saska-
na ar édiena daudzumu un biezumu.
Aizveriet ierici, lai uzsaktu gatavosanu.
‘&‘ Nemiet véra, ka loti planai parti-
— kai, ka bekonam: "OK" poga ir no-
Lai saktu spiesta. Tad vélreiz nospiediet "OK’, lai
gatavot [T P O
v parliecinatos, ka ierice atpazist édienu
un sakas gatavosanas cikls.

Bultina virzas pa gatavosanas limena
indikatoru, un, kad ta sasniedz gata-
vosanas limeni, limenis tiek attélots
displeja un atskan pikstiens.

Piezime: gatavosanas limeni ir ieprog-
ramméti katram automatiskajam rezi-

Gatavo$anas
uzsak$ana mam.

Gatavosanas laika pikstiens bridinas
lietotaju, ka vélamais sagatavosanas
[imenis ir sasniegts (pieméram, jéls/
dzeltens).

Atkariba no gatavosanas pakapés, in-
dikators maina krasu un gatavosanas
progresa bultina parvietojas pa ekra-
nu.

levérojiet, Tpasi attieciba uz galu, ka
gatavosanas rezultats var atskirties ga-
las veida, kvalitates un izcelsmes dél.

31-32 Jebkurd bridi varat uzzinat atliku-
S0 laiku atskingu gatavosanas pakapju
sasniegsanai. Nospiediet labo bultinu, ja
vélaties redzét, cik driz tiks sasniegts na-
kamais gatavosanas [imenis. levérojiet, ka
jerice neizvélas gatavosanas limenus. Grils
turpina gatavot lidz pédéjam gatavosanas
[imenim un katra limenT atskan pikstiens.




TeroL e

33-34 Kad vélamais gatavosanas limenis
ir sasniegts un atskan signals, atveriet ieri-
ci un iznemiet partiku.

35-36 Aiztaisiet vaku. Tad ekrana paradas
prasiba apstiprint gatavosanas beigas.
Apstipriniet ar “OK’, ja visa partika ir iz-
nemta, pretéja gadijuma grils turpinas
gatavot.

Ja vélaties gatavot vairak partikas, skatiet
7.sadalu 82. lappusée

Piezime: drosibas sistéma automatiski iz-
slégs stravu, ja noteiktu laiku nav izvéléta

programma.




B 7__Ka gatavot otru porciju

Otra gatavosana ar to pasu édienu

Uzpilde? 37-38Pirmas gatavosanas beigam paradas
ekrans "Uzpilde”. Ja vélaties gatavot ta
pasa veida partiku, nospiediet "OK'.

39 lerice uzsak uzsildisanu.
40 Gaidiet, kamér iesildisana ir pabeigta.

lesildi$anas
process

41 Novietojiet partiku uz grila.
42 Tad veiciet 26.lidz 36. soli.

levietojiet
édienu

Otras gatavo3ana ar cita veida édienu

Kad pirmas porcijas gatavoSana ir pabeigta:
Parliecinieties, ka ierice ir aizvérta un ieksa nav palicis édiens.

2. Izvelieties atbilstozo gatavo$anas programmu vai veidu.

3. Nospiediet "OK" pogu, lai saktu uzsildisanu. Uzsildisanas laika uz ekrana ir redzams uzsildisanas indi-
kators.

4. Kad uzsildisana pabeigta, atskan signals un uzsildisanas informacija paradas uz ekrana.

5. lerici var izmantot, tiklidz uzsildisana ir pabeigta. Paceliet grila vaku un ievietojiet édienu grila. Tad vei-
ciet sojus 26-36.



Svarigi
- Uzsildisana ir batiska gatavosanai.

Atgadinajums: pirms sakat sildit, parliecinieties, ka ierice ir aizvérta un iekSpusé nav palicis édiens.
- Gaidiet, kamér uzsildisana ir pabeigta pirms atvért grilu un ievietot édienu.
Piezime: ja jaunais uzsildisanas cikls tiek sakts uzreiz iepriekséja cikla beigas, uzsildisanas laiks bas Tsaks.

8 Gatavosana manuala reZima

Teral
-

Manualais
rezims

< 180°C >

>
.%_'J

47 48

43 [zvélieties manualo reZimu un nospie-
diet OK, lai apstiprinatu.

44 |7élieties vélamo temperatdry, iz-
mantojot pielagosanas pogas. Ludzu
skatiet manualas gatavosanas pamaci-
bu 90. Ipp.

Nospiediet "OK’, lai apstiprinatu izve-
|éto temperataru.

45 Gaidiet, kamér uzsildisana ir pabeigta.

46 Kad uzsildisana pabeigta, nospiediet
"OK’, lai ieslégtu taimeri.

Piezime: gatavosanas laiku var uzstadit
ari uzsildisanas sakuma.

47 Nospiediet pielagosanas pogas, lai iz-
Vvélétu vélamo gatavosanas laiku

48 levietojiet partiku un nospiediet “OK’,
lai uzsaktu gatavosanu.



< 180°C >

8
| oo:o_J

|OK]
lai Egtu
gatavosanu

49

9 __Komentari

50

49-50 Lai pazinotu par gatavosanas bei-
gam atskan pikstiens. Iznemiet
edienu.

Nospiediet "OK’, lai beigtu gatavot un
iznemiet édienu.

Teral
s

Iznemiet
édienu

51-53

Atkariba no jasu vélmém, atveriet grilu un
iznemiet édienu, kas sasniedzis vélamo
gatavibas pakapi, tad aizveriet grilu un
turpiniet gatavot paréjo édienu. Program-
ma turpinas gatavosanas ciklu lidz pede-
jam izveléta rezima gatavosanas limenim.

54 Piezime: Drosibas sisttma péc no-
teikta laika automatiski izslégs stravas pa-
devi.



10__Lieto3anas beigana ey e

55 Nospiediet  leslégsanas/Izslégsanas
pogu un apstipriniet, nospiezot "OK”
pogu.

56 Atvienojiet iekartu no stravas.

56

57 Laujiet iekartai atdzist vismaz 2 stun-
das.

Lai novérstu nejausus apdegumus,

laujiet iekdrtai pirms tirisanas pilniba
atdzist.




B 11  Tiridana

58 Lai atvienotu platnes, nospiediet atlai-
$anas pogu ierices kreisaja pusé. Pirms
tirdanas atvienojiet un iznemiet gata-
vosanas platnes, lai tas netiktu bojatas.

59 Noteces trauku un gatavosanas plat-
nes var drosi mazgat trauku mazga-
jama masina. lerici un stravas vadu
nekad nedrikst likt trauku mazgajama
masind. Ja ievietojat platnes trauku
mazgajama masina, vienmér ieber-
z&jiet platnes ar nedaudz ellas pirms
nakamas lietosanas, lai sagatavotu
virsmu un panaktu labako pretpiede-
guma efektu. Karsésanas elementus
nekad nevajadzétu tirit péc platnu
iznem3anas. Ja tie ir |oti netiri, gaidiet,
kamér ierice pilniba atdzisusi un tiriet
tos ar sausu lupatu.

60-61
Ja nevélaties ievietot platnes trauku
mazgajama masina, mazgasanai iz-
mantojiet karstu Gdeni un trauku maz-
gasanas [idzekli, tad rapigi noskalojiet,
lai nonemtu visu aplikumu. Saudzigi
nosusiniet platnes ar papira dvieli.
Neizmantojiet metala skrapjus, abra-
zivus materialus vai abrazivus tiramos
[idzeklus jebkurai no grila vai gata-
vosanas platnu dalam, izmantojiet
tikai neilona vai nemetaliskus tirisanas
materialus, kas pieméroti neliposajam
virsmam. Iztuksojiet noteces trauku un
nomazgajiet silta, ziepjaina tdeni, tad
pilniba noslaukiet ar papira dvieli.

62 Lai notiritu grila vaku, noslaukiet to
ar siltd adeni samitrindtu skli un tad
ar mikstu, sausu dranu. Lai tirtu kon-
troles paneli, izmantojiet tikai mikstu,
sausu dranu.

63 lerici nedrikst iegremdét Gdeni vai jeb-
kada cita skidruma.

64 Pirms novietosanas uzglabasana, vien-
mér parliecinieties, ka ierice ir atdzisu-
Si, tira un sausa.
Visi remontdarbi javeic autorizéta ser-
visa centra.




Noradijumi trauceéjumu novérsanai

OPTIGRILL ELITE BOJAJUMU NOVERSANAS NORADIJUMI

Probléma

Célonis

Risinajums

Valodas maina.

lesledziet grilu, nospiediet “ON’, tad
uzreiz "Frozen” pogu (kamér uz ekrana
ir uzraksts "Hello").

10 sekundes
lidz notiks
parslégsana
uz manualo
rezimu

sasildisana
nav pabeigta,
iznemiet
édienu

Uzsldisanas laiks netika pilniba
pabeigts, grils tika atvérts un
édiens novietots uz platném
pirms uzsildisanas pabeig-
sanas.

Iriespéjams pagatavot édienu, bet
jums jauzrauga gatavo$anas process, jo
grils darbojas manualaja rezZima.
Temperatdra var tikt pielagota

vai

atveriet grilu, iznemiet édienu, pilniba
aizveriet grilu un gaidiet, kameér uzsildi-
sana tiks pabeigta.

Mana ierice neizslé-
dzas.

Netiek nospiesta otra poga
vai parak ilgs laiks starp abam
nospiesanas reizém.

Nospiediet leslégsanas/Izslégsanas
pogu divreiz

val

nospiediet leslégsanas/Izslégsanas
pogu vienreiz, tad nospiediet “OK".

Kiuda 1 lidz Kluda 8.

lerice tikusi uzglabata vai lieto-
ta telpd, kur ir parak auksts.

lerices parkarsana.

Atvienojiet ierici no stravas un nogai-
diet dazas minates.

Atkal pievienojiet grilu stravai un
iesledziet.

Ja probléma saglabajas, sazinieties ar
klientu servisu.

Klada 9 lidz kjuda 13.

lerice nedarbojas.

Atvienoﬂjet ierici no stravas un sazinie-
ties ar klientu apkalposanu.

lerice pati no sevis
izsledzas uzsildisanas
vai gatavosanas cikla.

lerice gatavosanas laika par
ilgu palikusi atvérta.

lerice péc uzsildisanas par
ilgu stavéjusi bezdarbiba vai
uzsildisana ir pabeigta.

Atvienojiet ierici no stravas un nogai-
diet dazas mindtes, tad pievienojiet
ierici stravai un ieslédziet to.




OPTIGRILL ELITE BOJAJUMU NOVERSANAS NORADIJUMI

Probléma

Célonis

Risinajums

A —
K]
lai beigtu
gatavosanu

Beigt édiena gatavosanas
prasibu.

2 risinajumi:

Nospiediet “OK’, ja viss édiens ir
iznemts,

vai

nespiediet “OK" un atlaujiet édienam
palikt iericé mazliet ilgak.

(oK
Lai saktu
gatavot

Ediens nav atpazits, jo ta ir pa-
rak plana, pieméram, bekons.

Nospiediet “OK”, lai saktu gatavot.

(oK
Manualajam
rezimam

Ediens par biezu, vairak neka
4cm.

2 risinajumi:

Nospiediet “OK’, lai turpinatu gatavot
manuala reZima

vai

iznemiet &dienu un sagrieziet to
planakas skélés, lai turpinatu gatavot
automatiska rezima.

Nevar uzstadit laiku

manualajam rezimam.

Ekrans iestrédzis uz tempera-
tdras regulésanu.

Vienreiz nospiediet “OK’, lai ieslégtu
laika uzstadisanu un tad pielagojiet to
ar bultinam.

Nospiediet "OK’", lai apstiprinatu.




Gatavosanas limeni katrai automatiskai programmai

12 AUTOMATISKAS PROGRAMMAS

’},‘,"L%'gf\mn"‘{‘ss GATAVOSANAS LIMENA INDIKATORS
EDIENKARTES (< e | EZE2 ==
Liellops Loti jéls (zils) Jels Vidéjs Caurcepts
Cala kratina* - - - Caurcepts
@ Desas = = = Caurcepts
é Bekons** - - Vidéjs Kraukskigs
g Liellopa burgers*** - - - Caurcepts
% Panini - Viegliapcepts | Apbrininats Kraukskigs
@iﬁ Zivs - Vidéjs \é;%érjcaeg(zg Caurcepts
% Jaras veltes - Vidéjs \é;%éjcaeg(gg Caurcepts
Kartupeli - - = Miksti
@ Pipari - - Kraukskigi Miksti
ﬁ’ Baklazani - - - Griléti
Tomati - - Kraukskigi Miksti

*Tikai AK: negatavojiet neatsaldétu cala kratinu. Vienmér pirms gatavosanas pilniba atsaldéjiet.

**Ta ka bekons ir plans édiens, péc vaka aizvérsanas nospiediet “OK”" pogu, lai parliecinatos, ka ierice
atpazist édienu un tiek uzsakts gatavosanas cikls.

*** Tikai AK: partikas drosibai Partikas standartu agentra neiesaka pasniegt jélus vai vidéji apceptus

burgerus. Pasniedziet tikai caurceptus burgerus.




GATAVOSANAS IETEIKUMI CITIEM EDIENIEM

PRODUKTI G@@g’&@“ﬁ GATAVOSANAS PADOMS

Cukas fileja (bez kauliem), ctikas *
pavédereJ ( ) Caurcepta

Vacu desinas Bratwaurst (ctkgalas o ;
pusfabrikats) 220°C/ 8 min 30 sek
Vacu desinas Rindswurst (liellopa o )

galas pusfabrikats) & 220°C/8min 30 sek
Nirnbergas desinas (ckgalas 220°C /4 min 30 sek

pusfabrikats)

MANUALAIS REZIMS

AUGLI VAI DARZENI

No 180°C No 220°C
lidz 195°C lidz 235°C lidz 270°C
= - Kabacis (skelés)
- - Spargeli (veseli)
= = Sénes
- Sipoli _
Brokolu ziedkopas - -
Mazie burkanini - -
= Fenhelis -
Saldais kartupelis (3kéles) - -
- Abols (3kéles) -
- Banans -

Persiks (ar iznemtu kaulinu un
sagriezts)




OPTI GRILL ELITE GATAVOSANAS IETEIKUMI

Izteiktakai apcepsanai ievietojiet griléto édienu atpakal grila pirms pasniegt viesiem

PRODUKTI

GATAVOSANAS IETEIKUMI

KARTUPELI

+ Sagrieziet gareniski.

+ Aplaistiet vai ierivéjiet kartupelu $kéles ar e||u labakam
gatavosanas rezultatam.

PIPARI

- Pargrieziet gareniski un iznemiet séklas.

KABACIS

+ Sagrieziet gareniski.

- Aplaistiet vai ierivéjiet kabacu $kéles ar ellu labdkam gatavosanas
rezultatam.

TOMATI

+ Izmantojiet apalus tomatus.

+ |zmantojiet tomatus, kas nav parak gatavi.

- Pargrieziet uz pusém vid.

- Optimalam gatavo$anas rezultatam novietojiet sagriezta tomata
apalo pusi uz grila apakséjas platnes.

CUKGALA

*lzmantojiet apcepsanas funkciju, ja gala ir biezaka par 20 mm.




