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Lietosanas instrukcija



DROSIBAS NORADIJUMI
BUTISKI BRIDINAJUMI

LietoSanas, apkopes, tiriSanas un ierices uzstadiSanas vadiinijas: savai
droSibai izlasiet visus lietoSanas instrukcijas punktus, ieskaitot saisfitas
piktogrammas.
ST ierice paredzeta lietoSanai tikai iekStelpas, majsaimnieciba. Ta nav
paredzéta izmantoSanai talak uzskaititajas vietas un, neievérojot So
noteikumu, zud garantija:
- dg[binieku virtuves zonas veikalos, birojos un cita darba
vide;
- laukuviesnicas; S
- klientu lieto8anai viesnicas; motelos un citas dzivojamas
platibas; .
- naktsmitnés ar brokastim.
Pirms pirmas ligtoSanas iznemiet visus iepakojumu materialus, uzlimes un
piederumus no iekartas iekSpuses un arpus tas.

ST ierice nav paredzéta lietoSanai cilvekiem (tostarp bérniem) ar fiziskiem,
sensoriem vai garigiem traucéjumiem vai cilvekiem bez zinaSanam vai
pieredzes, iznemot tad, ja vini tiek uzraudzti vai persona, kas ir atbildiga par
vinu droSibu, iepriekS dod noradijumus par ierices lietoSanu. Berni ir
jauzrauga, lai nodroSinatu, ka vini nespélgjas ar ierici un neizmanto to ka
rvota!Iietu.
So ierici var lietot bérni vecuma no 8 gadiem un iepriek$ mingtas personas
un personas ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai psihiskam spéjam vai
pieredzes un zinaSanu trukumu, ja tam tiek sniegta uzraudziba vai
instrukcijas par to, ka droSi lietot iekartu, un ja tas apzinas iespejamos
riskus. Tindanu un lietotaju apkopi nedrikst veikt berni, iznemot, ja vini ir
vecaki par 8 gadiem un tiek uzraudzti.
Nodrosiniet, ka ierice un tas vads nav pieejami bérniem, kas ir jaunaki par
8 gadiem. Nekad neatstajiet ierici bez uzraudzibas, kad ta darbojas.
& Virsmu temperatira, kad ierice darbojas, var but augsta.

Nekad neskarieties pie ierices karstajam virsmam.

Si ierice nav paredzéta lietoanai ar aréjo taimeri vai atseviSku talvadibas
sistemu.

Pilniba atritiniet stravas vadu pirms pievienojiet ierici stravas avotam.

Ja stravas vads ir bojats, to janomaina razotajam vai ta pécpardoSanas
pakalpojumu sniedzejam, lai izvairitos no jebkada apdraudgjuma.
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Neizmantojiet pagarinataju. Ja jus uznematies atbildibu par $adu ricibu,
izmantojiet tikai tadu pagarinataju, kas ir laba stavokli, kam ir kontaktdakSa ar
zeméjuma pieslegumu un ir piemérots iekartas jaudai. Veiciet visus
nepiecieS8amos piesardzibas pasakumus, lai novérstu, ka kads aizkeras aiz
pagarinataja.

Vienmeér pievienojiet ierici zemétai kontaktligzdai.

Parliecinieties, ka elektroenergija ir saderiga ar ierices apaksa noradito jaudu a
un spriegumu.

lzmantojiet stkli, karstu Gdeni un trauku mazgasanas lidzekli, lai firitu
gatavoSanas plaksnes. Nekad neiemérciet ierici, tas stravas vadu vai
kontaktdakSu udenivai cita Skidruma.

BRIDINAJUMS: Nekarsejiet vai neiesildiet, ja 2 €diena pagatavoSanas
platnes nav ievietotas grila. Dazi partikas produkti ar adu (veselas desinas,
méle, majputnu gala u.c.) vai lieli galas gabali var spraksket, ja tajos sakrajas
vergoﬁg Skidrums. Tédé[ iesakam pirms pagatavoSanas tos sadurstit ar nazi
vai daksu.

leteicams

¢ Rupigi izlasiet noradijumus, kas ir kopigi dazadiem modeliem atkariba no piederumiem, ar
kuriem jusu ierice tiek piegadata. Uzglabajiet instrukciju tuvuma.

* Jaiestajas negadijums, nekavéjoties noskalojiet apdeguma vietu ar aukstu Gdeni un
nepiecieSamibas gadijuma izsauciet arstu.

¢ Pirms pirmas lietoSanas reizes nomazgajiet plaksnes (skat. 11. sadalu), uzlejiet nedaudz
ellas uz plaksném un noslaukiet ar mikstu draninu vai papira virtuves dvieli.

* Rlpigi novietojiet stravas vadu, neatkarigi no ta, vai tiek izmantots pagarinatajs vai ne, lai
viesi varétu brivi parvietoties ap galdu, neaizkeroties.

o Diumi, kas rodas gatavojot, var bt bistami dzivniekiem, kuriem ir ipasi jutiga elpoSanas
sistéma, pieméram, putniem. Putnu Tpa3niekiem meés iesakam nodro$inat, ka putni
neatrodas gatavo$anas vietas tuvuma.

o Vienmér nodroSiniet, ka ierice nav pieejama bérniem.

¢ Pirms lietoSanas parbaudiet, vai abas plaksnes ir tiras.

¢ Lainovérstu plak8nu bojajumus, izmantojiet tas tikai iekartai, kurai tas ir paredzétas
(pieméram, neievietojiet krasni, uz gazes degla vai elektriskas plits utt.).

* NodroSiniet, ka plaksnes ir stabilas, labi novietotas un pareizi nostiprinatas ierice.
Ilzmantojiet tikai kopa ar ierici nodrosinatas plaksnes vai plaksnes, kas ir iegadatas
apstiprinata servisa centra.

¢ Vienmér izmantojiet koka vai plastmasas lapstinu, lai izvairitos no plak$nu sabojasanas.

¢ Izmantojiet tikai kopa ar ierici nodrosinatas detalas vai piederumus vai tadas, kas ir
iegadatas apstiprinata servisa centra. Neizmantojiet tos citam iericem vai nodomam.

Nav ieteicams
¢ Neizmantojiet ierici arpus telpam.
¢ Nekad neatstajiet ierici bez uzraudzibas, kad ta ir pievienota stravai vai darbojas.
¢ Lainepielautu iekartas parkar$anu, nenovietojiet to sturi vai zem sienas skapisa.
¢ Nekad nenovietojiet ierici tieSi uz trauslas virsmas (stikla galda, galdauta, lakotam mébelem
utt.) vai uz mikstas virsmas, pieméram, virtuves dviela.



Nekad nenovietojiet ierici zem sienas vai plaukta, piestiprinot pie sienas vai blakus viegli
uzliesmojusiem materialiem, pieméram, Zaltzijam, aizkariem vai sienu dekoriem.

Nekad nenovietojiet ierici uz karstam vai slidenam virsmam vai to tuvuma; stravas vads
nedrikst bat tuvu vai saskarties ar ierices karstajam detalam, kas atrodas tuvu karstuma
avotam vai asam malam.

Uz iekartas gatavoSanas virsmam neizvietojiet gatavo$anas piederumus.

Nekad negrieziet édienu tiesi uz plaksném,

Neizmantojiet metala tiriSanas stklus, abrazivus stieples berZamos vai spécigu tiriSanas
pulveri, jo tas var bojat pretpiedeguma parklajumu.

Neparvietojiet ierici, kamér ta darbojas.

Nenesiet ierici, turot rokturi vai metaliskos vadus.

Nekad nedarbiniet ierici, kad ta ir tukSa.

Neizmantojiet aluminija foliju vai citus objektus starp plaksni un édienu, kas tiek gatavots.
GatavoSanas laika nenemiet ara tauku savaksanas trauku. Ja tauku savak8anas trauks
klast pilns gatavo3anas laika — pirms ta iztukS8oSanas laujiet iericei atdzist.

Nenovietojiet karsto plaksni uz trauslas virsmas vai zem tGdens.

Lai saglabatu parklajuma pretpiedeguma ipasibas, izvairieties no parmerigas iesildisanas
pirms gatavo$anas, kad ierice ir tuksa.

Nekad nenemiet plaksnes rokas, kad tas ir karstas.

Negatavot eédienu aluminija folija.

Lai izvairitos no ierices novietoSanas, nekad negatavojiet receptes, kas ietver flambésanu.
Nenovietojiet aluminija foliju vai jebkuru citu priekSmetu starp plaksném un sildelementu.
Nekad nesildiet vai gatavojiet, kamér grils ir atverts.

Nekad neiesildiet ierici bez gatavo$anas platném.

Padomi/informacija

Vide

Paldies, ka iegadajaties o ierici, kas paredzéta tikai lietoSanai majsaimnieciba.

Jusu droSibai i ierice atbilst piemérojamajiem standartiem un regulam - Zemsprieguma
direktiva - Elektromagnétiska saderiba - Vide - Materiali, kas nonak saskare ar partiku.
Pirmaja lietoSana pirmo dazu minGsu laika var bt neliela smaka un nedaudz dimu.

Musu uznémumam ir pastaviga pétniecibas un attistibas politika un mes varam mainit Sos
produktus bez iepriek§€ja bridinajuma.

Nelietot partikas produktu, kas nonak saskaré ar detalam, kas ir marketas

ar logotipu. X
Ja partikas produkts ir parak biezs, dro$ibas sistéma aptur ierices darbibu.

Instrumentu panelis ir trausls: firiet, noslaukiet un nosusiniet tikai ar sausu, mikstu draninu.

Netiriet to ar mitru sakli, jo tas var kaitet ta funkcijam.

Vides aizsardziba vispirms!
®  Jisu iekarta ir vertigi materiali, kurus iespé&jams atgiit vai parstradat.
2  Atstdjiet to vieteja atkritumu savakSanas centra.

Apraksts

A Kontroles panelis A5

A1 leslégsanas/Izslégsanas poga

A2 Saldétas partikas funkcija A6

A3 Apsvilinasanas funkcija

A4 Atgriesanas poga A7
A8

Pielagosanas un
navigacijas pogas
lesildisanas indikators un
gatavosanas limenis
Displejs

OK poga

Pogas tiek aktivizétas tikai tad, kad tas ir izgaismotas.

TmoNnw

ler ces korpuss

Rokturis

Pagatavosanas plaksnes
Pilienu paplate

Stravas vads



16 automatiskas gatavosSanas programmas

Divas papildus gatavosanas programmas
automatiskaja rezima

@ Saldétas partikas funkcija

Apsvilinasanas funkcija

Piezime: Saldétas partikas funkcija un apsvilina$anas funkcija var tikt lietotas
atsevidki vai abas reizé.

Manualais rezims

Manualais Manualais LELTEIETS Manualais
rezims rezims rezims rezims

120

Atgriesanas poga

Ja esat apaksizvélné un vélaties atgriezties galvenaja izvélné,
@ vienu reizi nospiediet atgriesanas pogu.

Ja izvéléjaties nepareizu programmu, divas reizes nospiediet
atgrie$anas pogu, lai atceltu funkciju.

y

Pirms pirmas lieto3anas

1 Nonemiet visu iesainojumu, uzlimes
un dazadus piederumus no ierices
iek$puses un arpuses.

2 Pirms pirmas lietosanas rapigi notiriet
gatavosanas  platnes,  izmantojot
karstu Gdeni un nedaudz mazgasanas
skidruma, uzmanigi tas noskalojiet un
nosusiniet.

3-4 levietojiet nonemamo noteces trau-
ku ierices prieksdala.

5 Ja vélaties iegQt labakos rezultatus un
uzlabot pretpiedeguma virsmas efek-
tivitati, varat noslaucit gatavosanas
virsmas ar papira dvieli, kam uzpilinats
mazliet elfas.

6 Nonemiet lieko ellu ar tiru papira dvieli.

7 Parliecinieties, ka augséja un apakséja
platne ir pareizi ievietotas iericé.
Nesaciet iesildisanu  bez platném.
Pievienojiet ierici  stravas padevei.
(Kabelim jabat pilniba atritinatam).

8 Nospiediet leslégsanas/Izslégsanas pogu.

Uzmanibu: Parliecinieties, ka starp platném
nav édiena.



2 Izmantojot pirmo reizi

4 Saldétas partikas funkcija tikai automatiskaja rezima o)

9 Izmantojot bultinas, izvélieties savu valodu, tad nospiediet ok.

13-15 Saldétas partikas funkcija jaaktivizé
pirms iesildisanas uzsaksanas, ja
partiku paredzéts gatavot saldétu/
dzili saldétu.

Ja jus aizmirstat aktivizét funkciju,
nospiediet atgrieSanas pogu un atkar-
tojiet solus.

Si funkcija ir pieejama tikai auto-
matiska reZima, ne manuala rezima.

Language
choice

Choix de la
langue

EN DE FR

Anglu Vacu Franéu

Sprachauswahl

3 leslégsanas/Izslegsanas poga

10 leslédziet 10.

11 Lai izslégtu grilu, vienreiz nospiediet
=2 s [\ leslégsanas/Izslégsanas  pogu un
vienreiz nospiediet OK pogu, lai

izslégtu ierici.

10 5 Apsvilinasanas funkcija tikai automatiskaja

17-19 Apsvilinasanas  funkcija jaaktivizé
pirms iesildisanas, ja vélaties izteik-
tas apdedzinasanas linijas uz paga-
tavojama édiena.

Ja jUs aizmirstat aktivizeét funkciju,
nospiediet  atgrieSands pogu un
atkartojiet sojus.

Si funkcija ir pieejama tikai auto-
matiskaja rezima; manualaja rezima ta
nav pieejama.

18 19



6 GatavoZana automatiskaja rezima

=
fom

21

10

les anas
process

21 Izvélieties  atbilstoSo  gatavosanas
rezimu édiena veidam, kuru vélaties
pagatavot.

Piezime par galu: ieprieks noteiktu
gatavosanas programmu rezultati var
atdkirties  atkariba no izcelsmes,
gatavojamas partikas griezuma un
kvalitates; programmas tikusas izstra-
datas un parbauditas ar labas kvalita-
tes partiku.

Lidzigi janem véra galas biezums; jas
nedrikstat gatavot partikas produktus,
kas ir biezaki par 4 cm.

22 Ja vélaties maintt programmu, varat
atgriezties galvenaja izvélné, vienreiz
nospiezot atgriesanas pogu.

Ja neesat parliecinats, kuru gatavosanas rezimu izvéléties, skatiet Gatavosanas rokasgramatu 20.Ipp.

23 Nospiediet OK pogu: ierice saks iesilt.

Piezime: ja izvélaties nepareizu pro-
grammu, nospiediet atgrieSanas pogu.

24 Gaidiet 4 lidz 7 minttes. Kad ierice
sakusi iesilt, ja  vélaties  mainit
programmu, nospiediet  atgrieSanas
pogu un pec tam OK pogu apstipriniet
un atgrieziet galvenaja izvélné. Vélreiz
nospiediet atgriesanas pogu, lai atceltu
funkciju.

25 Pikstiens signalizé, ka iesildisana ir
pabeigta.
Uzmanibu: ja ierice péc iesildisanas
pabeigsanas paliek aizvérta parak ilgi,
droibas sistéma automatiski- izslegs
ierici.

levietojiet
édienu,

26-27
Kad iesildisana ir pabeigta, jus varat
ievietot édienu. Pilniba paceliet grila
vaku un novietojiet édienu uz grila.
Uzmanibu: ja ierice paliek atvérta
parak ilgi, drosibas sistéma izslégs ierici.

28-31

lerice automatiski aprékina gatavo-
Sanas ciklu (laiku un temperataru)
saskana ar édiena daudzumu un
biezumu.
Aizveriet ierici, lai uzsaktu gatavosanu.
Norade loti planiem partikas
lai saktu produktiem, pieméram, bekonam:
gatavot "OK" poga ir nospiesta. Tad Vélreiz
A nospiediet "OK’, lai parliecinatos, ka

jerice atpazist produktu un sakas
gatavosanas cikls.

Bultina virzas pa gatavosanas limena

Gatavosanas
uzsak$ana

indikatoru, un, kad ta sasniedz
gatavosanas limeni, limenis  tiek
attélots displeja un atskan pikstiens.
Piezime:  gatavosanas  limeni ir
ieprogrammeéti katram automatiskajam
reZimam.

Gatavosanas laika pikstiens bridinas
lietotdju, ka vélamais sagatavosanas
[imenis ir sasniegts (pieméram, jéls/
dzeltens).

Atkariba no gatavosanas pakapes,
indikators maina krasu un gatavosanas
progresa bultina parvietojas pa ekranu.

levérojiet, Tpasi attieciba uz galu, ka
gatavosanas rezultats var atskirties
galas veida, kvalitates un izcelsmes dél.

32-33

Jebkura bridi varat uzzinat atlikuso
laiku atskirigu gatavosanas pakapju
sasniegsanai. Nospiediet labo bultinu,
ja vélaties redzét, cik driz tiks sasniegts
nakamais gatavosanas limenis. leve-
rojiet, ka ierice neizvélas gatavosanas
[imenus. Grils turpina gatavot lidz
pédéjam gatavosanas [imenim un
katra limeni atskan pikstiens.

1



lai beigtu
gatavosanu

12

34-35 Kad vélamais gatavosanas limenis ir
sasniegts, un atskan signals, atveriet ierici
un iznemiet partiku.

36-37 Aiztaisiet vaku. Tad ekrana paradas
prasiba apstiprinat gatavosanas beigsanu.
Apstipriniet ar OK, ja visa partika ir iznemta,
pretéja gadijuma grils turpinas gatavot.

Ja vélaties gatavot vairak partikas, skatiet
7.sadalu 13. lappuse.

Piezime: drosibas sistéma automatiski
izslégs stravuy, ja noteiktu laiku nav izvéléta
programma.

/__Ka gatavot otru porciju

Ta pasa édiena veida otras porcijas pagatavosana

Uzpilde?

levietojiet
édienu

Otras porcijas gatavosana ar cita veida édienu
Kad pirmas porcijas gatavosana ir pabeigta:

WO =

indikators.

4. Kad iesildisana pabeigta, atskan signals un uz ekrana tiek paradita iesildisanas informacija.
5

38-39 PEc pirmas porcijas pagatavosanas uz
ekrana paradas uzraksts “Uzpilde”. Ja
vélaties gatavot ta pasa veida partiku,
nospiediet OK.

40 lerice uzsak iesildisanu.
41 Gaidiet, kamér iesildisana
ir pabeigta.

42 Novietojiet partiku uz grila.
43 Tad veiciet 26. [idz 36. soli.

Parliecinieties, ka ierice ir aizvérta un ieksa nav palicis édiens.
[zvélieties atbilstoSo gatavosanas programmu vai veidu.
Nospiediet OK pogu, lai saktu iesildisanu. lesildisanas laika uz ekrana ir redzams iesildisanas

. lerici var izmantot, tiklidz iesildisana ir pabeigta. Paceliet grila vaku un ievietojiet édienu grila.

Tad veiciet solus 26-36.

13



Svarigi:

- lesildisana ir batiska gatavosanai.

Atgadinajums: pirms sakat sildTt, parliecinieties, ka ierice ir aizvérta un iekSpusé nav palicis édiens.
- Gaidiet, kamér iesildisana ir pabeigta pirms atvért grilu un ievietot édienu.

50-51Lai pazinotu par gatavosanas
beigam atskan pikstiens Iznemiet
édienu.
Nospiediet OK; lai apturétu signalu un
iznemiet édienu.

8 Edienu pagatavo$ana manuala re#ima = 50 51

44 Izvélieties manudlo reZimu un nospie- 9 Komentari
diet OK, lai apstiprinatu.

Manualais
rezims.

ooo@oo- 52-54

Atkariba no jasu vélmém, atveriet grilu un
iznemiet édienu, kurs sasniedzis vélamo

45 Izvélieties vélamo temperatdru, iz-
mantojot pielagosanas pogas. Ludzu
skatiet manualas gatavosanas pama-

cibu 21.Ipp. gatavibas pakapi, tad aizveriet grilu un
Nospiediet OK, lai apstiprinatu izvéléto lgurpwmet gtata\/_OE pireJOV ed|e_E‘u.
temperatru. rogramma turpinas gatavosanas ciklu

[idz pédéjam izvéléta rezima gatavosanas
[imenim.

46 Gaidiet, kamér iesildisana ir pabeigta.

< 160°C > < 160°C >

8 DI | ) - 47 Kad iesildisana pabeigta, nospiediet Piezime: Drosibas sistéma pec no
: _) G | | OK, lai ieslégtu taimeri. teikta laika automatiski izslégs stravas
- . ) . . adevi.
Ny — Piezime: Gatavosanas laiku var uzstadit Parcepsanas P
art iesildisanas sakuma. risks

48 Nospiediet pielagosanas pogas, lai
izvélétu vélamo gatavosanas laiku.

49 levietojiet partiku un nospiediet OK,
lai uzsaktu laika atskaiti.

Klikskiniet uz OK, lai pieldgotu tempera-
taru un/vai pulksteni jebkura laika.

48 49
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10 LietoZanas beigZana 11 Tigana

56 Nospiediet leslégsanas/Izslégsanas pogu
un apstipriniet, nospiezot OK pogu.
57 Atvienojiet iekartu no stravas.

59 Lai atvienotu platnes, nospiediet atlai-
sanas pogu ierices kreisaja pusé. Pirms
tirsanas atvienojiet un iznemiet gata-
vosanas platnes, lai tas netiktu bojatas.

60 Noteces trauku un gatavoéanasa
platnes var drodi mazgat trauku maz-
gajama masina. lerici un stravas vadu
nekad nedrikst likt trauku mazgajama
masind. Ja ievietojat platnes trauku
mazgajama masina, vienmeér ieber-
zéjiet platnes ar nedaudz ellas pirms
nakamas lietosanas, lai sagatavotu
virsmu un panaktu labako pretpiede-
guma efektu. Péc platnu iznemsanas
nekad netiriet sildelementus. Ja tie ir
loti netiri, gaidiet, kamér ierice pilniba
atdzisusi un tiriet tos ar sausu dranu.

58 Laujiet iekartai atdzist vismaz 2 stundas.
Lai novérstu nejausus apdegumus,
laujiet iekartai pirms tirisanas pilniba
atdzist.

61-62

Lai plaksnes batu vieglak nomazgatu,
ielieciet tas 1 stundu karsta Gdeni ar
nelielu daudzumu trauku mazgasanas
[idzekla, tad rGpigi nomazgajiet. Sau-
dzigi nosusiniet platnes ar papira dvieli.
Neizmantojiet metala tirisanas saklus,
stieples berzamos vai abrazivus tirl-
Sanas [idzeklus, lai tiritu grila dalas vai
gatavosanas platnes; izmantojiet tikai
neilona vai  nemetaliskus tirisanas
saklus, kas ir pieméroti pretpiedeguma
virsmam.

IztukSojiet  noteces  trauku  un
nomazgajiet silta, ziepjaina aden, tad
pilniba noslaukiet ar papira dvieli.

63 Lai notiritu grila vaku, noslaukiet to ar
silta Gdeni samitrinatu sakli un tad ar
mikstu, sausu dranu. Lai tiritu kontroles
paneli, izmantojiet tikai mikstu, sausu
dranu.

64 lerici nedrikst iegremdét Gdeni vai jeb-
kada cita skidruma.

65 Pirms novietosanas uzglabasana, vien-
mér parliecinieties, ka ierice ir atdzisusi,
tira un sausa.

Visi remontdarbi javeic autorizéta servi-

sa centra.
16 17




Norédijumi traucéjumu noveéersanai OPTIGRILL ELITE BOJAJUMU NOVERSANAS NORADIJUMI

Probléma Célonis Risinajums

OPTIGRILL ELITE BOJAJUMU NOVERSANAS NORADIJUMI

- = PP A Beigt ediena gatavosanas 2 risinajumi:
JE L Gelonis S Ok prasibu Nospiediet OK, ja viss édiens ir
Valodas maina lesledziet grilu, nospiediet ON, tad lai beigtu iznemts
uzreiz "Frozen” pogu (kamér uz ekrana gatavosanu Vai
ir uzraksts "Hello")

Nespiediet OK un atlaujiet édienam

lesildisana netika pilniba Iriespéjams pagatavot édienu, bet palikt iericé mazliet ilgak
pabeigta Grils tika atvérts un JumsHauzrauga gatavosanas process, — — — —
ediens novietots uz platném | jo grils darbojas manualaja rezima. o EQ"»fES T_av atpazits, jo ta ir Nospiediet OK, lai saktu gatavot
diens novie Jd A iveie) 3 arak plana, pieméram,
N U | 0irms iesildisanas beigam. Temperatira var tikt pielagota. s Bekong P
nav pabeigta, parejas Vai Lai saktu !
ingmiet uz manualo al gatavot
édienu reZimu Atveriet grilu, iznemiet édienu, y

iintha aizveriet grilu un gaidiet,

amér iesildiana tiks pabeigta. Ediens par biezu, vairak neka | 2 risinajumi:

fgllz 4cm Nospiediet OK, lai turpindtu gatavot
Mana ierice Netiek nospiesta otra poga, Nospiediet leslégsanas/Izslegsanas '“f:";':lr:m manuala rezima
neizsladzas. vai parak ilgs laiks starp abam | pogu vienreiz, tad nospiediet OK. = Vai
nospiesanas reizém. N .
Nonemiet édienu un sagrieziet to
Err 1 lidz Err 8 lerice tikusi uzglabata vai Atvienojiet ierici no stravas un planak, lai samazinatu biezumu un
lietota telpa, kur ir parak nogaidiet daZas mindtes. ceptu automatiskaja rezima
feﬁrcsg‘ parkariana é&g;%ﬂfﬁ%ﬁ%!u stravas Nevar uzstadit laiku Ekrans festrédzis temperatdras | Vienreiz nospiediet OK, lai ieslégtu
. T Droblema saglatiaias, sazinieties manualajam rezimam | fegulésanas sadala Iawéa ﬁ;sgadlsanu un tad pielagojiet to
ar Elientu Servist, ﬁlrosi‘e‘giaenthK lai apstiprinatu
Err9lidzErr 13 lerice nedarbojas. Atvienojiet ierici no stravas un '
sazinieties ar klientu apkalposanu.
lerice pati no sevis lerice gatavosanas laika par Atvienojiet ierici no stravas un
izsledzas iesildisanas | ilgu palikusi atvérta. nogaidiet dazas mindtes. Tad
vai gatavosanas cikla. | lerice péc iesildisanas parilgu | pievienojiet ierici stravai
stavéjusi bezdarbiba vai un ieslédziet to.

iesildisana ir pabeigta.

* Tikai AK: negatavojiet neatsaldetu cala kratinu. Vienmér pirms gatavo$anas pilniba atsaldgjiet.

** Ta ka bekons ir plans diens, péc vaka aizvérSanas nospiediet “OK” pogu, lai parliecinatos, ka
ierice atpazist édienu un tiek uzsakts gatavosanas cikls.

*** Tikai AK: Partikas dro$ibai Partikas standartu agentlra neiesaka pasniegt jélus vai vidgji
apceptus burgerus. Pasniedziet tikai caurceptus burgerus.
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Gatavosanas limeni katrai automatiskai programmai

PAGATAVOSANAS IETEIKUMI CITIEM EDIENIEM

N

- GATAVOSANAS ¢
16 AUTOMATISKAS PROGRAMMAS PRODUKTI PROGRAMMA GATAVOSANAS PADOMS
AUTOMATISKAS GATAVOSANAS LIMENA INDIKATORS Cakes filfa (bez kauliem), .
PROGRAMMAS : Cakas pavedere @~ Caurcepta
EDIENKARTES [ o | 2= e o 220°C /8 min 30 sek
Vacu desinas Rindswurst 220°C /8 min 30 sek
® . Loti jéls _ — (liellopa galas pusfabrikats) min 5U se
Liellops (zils) Jels Vidéjs Caurcepts Nimbergas desinas 220°C/ 4 min 30 sek
(ckgalas pusfabrikats) min se
Cala kratina* - - - Caurcepts — —
MANUALAIS REZIMS
@ Desas = = = Caurcepts -
AUGLI VAI DARZENI
é Bekons** - - Videjs Kraukskigs No 220°C
fidz 195°C lidz 235°C lidz 270°C
s Liellopa burgers*** - = = Caurcepts B . Kabacis (3élés)
% Panini - Viegli cepts Réstitud Krobe . . spargeli (vesel)
, = = Sénes
' ) - Videjs
Q:X Zivs Vidéjs - Caurcepts - Sipoli -
_ L Vidéjs )
% Jaras veltes - Vidéjs lidz caurcepts Caurcepts Brokolu ziedkopas - -
Mazie burkanini - -
Kartupeli - - - Miksti :
- Fenhelis -
@ Pipari - - Kraukskigi Miksti Saldais kartupelis i i
(Skéles)
ﬁ Baklazani - - - Grileti i} Abols (Gkeles) i}
Tomati - - Kraukskigi Miksti - Banans -
Videis - Persiks (ar iznemtu kaulinu un sagriezts) =
v@> | Cukgala - Vidgjs fidz caurjcepts Caurcepts
lepriek$ pagatavotas -
< desinas - - - Miksti
o _ L Vidéjs
W Jers = Vidéjs fidz caurcepts Caurcepts
EBP | Vegetars steiks - - - Miksts
0
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OPTIGRILL ELITE GATAVOSANAS IETEIKUMI

[zteiktakai apsvilinasanai ievietojiet griléto édienu atpakal grila pirms pasniedzat to viesiem.

PRODUKTI

GATAVOSANAS IETEIKUMI

KARTUPELI

- Sagrieziet gareniski
- Apklajiet vai ierivéjiet kartupelu $kéles ar ellu labakiem
gatavosanas rezultatiem.

PIPARI

- Pargrieziet gareniski un iznemiet séklas

KABACIS

+ Sagrieziet gareniski
+ Aplaistiet vai ierivéjiet kabacu skéles ar el|u labakiem gatavosanas
rezultatiem.

TOMATI

+ Izmantojiet apalus tomatus

+ Izmantojiet tomatus, kas nav parak gatavi

- Pargrieziet uz pusém vidd

- Optimalam gatavo$anas rezultatam novietojiet sagriezta tomata
apalo pusi uz grila apakséjas platnes.

CUKGALA

* Izmantojiet apsvilinasanas funkciju, ja gala ir biezaka par 20 mm.
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